EN AHLE K2HBERS
Suppen

Tomatenessenz mit feinem Gemiuse 7,00
Karotten-Ingwersiippchen mit gebratener Jakobsmuschel 8,50

Vorspeisen
Lachstatar auf Reibekichlein
mit mariniertem Wildkrautersalat 12,00

Gebratene Garnelen auf Bandnudeln
mit mediterranem Gemise 13,00

Wildkrautersalat mit gratiniertem Ziegenkise
und Honig-Senfvinaigrette 12,50

Menii-Tipp

TLachstatar auf Reibektichlein

mit mariniertem Wildkrautersalat
soksk

Kalbsriickensteak in dunkler Jus,

Rosmarinkartoffeln und Marktgemtse
kokok

Dessetrtvariation

39,50

Hauptgerichte
Gebratenes Zanderfilet mit Blattspinat
und Risotto in Pernodschaum 21,00

Rosa gebratener Thunfisch auf asiatischem Gemtse

und Glasnudeln 21,00
Maispoulardenbrust mit Bandnudeln
und mediterranem Gemuse 20,50

Kalbsriickensteak in dunkler Jus, Rosmarinkartoffeln

und Marktgemiise 22,00
Gebratene Kalbsleber mit Kartoffelptiree,

Apfel und Zwiebelkompott 18,50
Rinderfilet an Rosmarinjus, gratinierte Kartoffeln

und Speckbohnchen 26,50
Vegetarisch

Spinatknodel mit Bergkise in brauner Butter geschwenkt 16,50

Dessert

Creme Bralée 7,00
Mousse von dunkler Schokolade 6,50
Dessertvariation 9,50

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iiber allergene
Zutaten in unseren Gerichten



